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BASIC-ABSTRACT: 

The frying pan (1) has a double-walled vessel (2) with a heating 
element (3) in 

the base and containing cooking oil (4). A cylindrical wall (5) is 
fixed on 

the upper edge of the vessel (2). At the lower inside end of the 
cylinder (5) 
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t here is a groove (6) with a flat base (6a ^ and a vertical ri m (6b) . 
Underneath the groove (6) is a similar smaller groove (7) which 
locates the 

vessel (5) in the matching projection of the top edge of the frying 
pan. Any 

steam produced during cooking, which condenses on the wail of 
the cylinder (5), 

is trapped in the groove (6) so that it cannot fall into the hot fat 
and cause 

splashing by explosive re-evaporation. 
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Die Erfindung betrifft cine Schutzvorrichtung an einem 
zur Aufhahme von erhitztem Fett bestimmten Backapparat, 
insbesondere Friteuse. 

In einer Friteuse wird Ol auf eine Temperatur bis zu 
200** C erhstzt, um Nahrung^mittel in dem Ol zu backen. Je 
nach der Art der verwendeten Nahningsmittel spritzt mehr 
Oder weniger 01 uber den oberen Rand des Backapparptes , 
hinaus, weshaib man, um dies zu verhindem, bei bek^iotla ^ 
Apparalen dieser Art einen Spritzschutz in Form einer den 
Olbehalter nadi oben vcrlangemden Wand vorgesehen hat, 
die in der Kegel ein getrenntes Zusatzteil darstellt Diest 
Spritzschutzwand verhindert zwar das Spritzen des heissen Ols 
in die Umgebung des Backapparates, sie erweist sich jedoch 
insofem als nachteilig, als an dieser Wand das in Dampfform 
aus dem Backgut entweichende Wasser kondensiert und von 
der Wand in den Olbehalter gelangt, wo es sidi am Boden 
sammelt und durch die Erhilzung wiedenim verdampft, wobei 
jedoch der unter dem Ol sich bildende Dampf mit entspre- 
chendem Knall explosionsartig entweicht und Ol mitreisst, 
wodurch die Bedienungsperson erschreckt und gefahrdet 
wird. Die aus den Nahrungsmitteln frei werdende Wasser- 
menge ist nicht unerheblich, beispielsweise wird beim Fritieren 
von 1 kg Kartoffeln kg Wasser frei, das als Dampf an 
der kalten Spritzschutzwand und der Wandung des Appa- 
rates kondensiert. 

Die vorliegende Erfindung setzt sich daher zum Ziel, die 
zuvor besdiriebenen naditeiligen Folgen der Kondensation 
von Wasserdampf an der Spritzschutzwand zu verhindem. Um 
dies zu erreichen, ist die Schutzvorrichtung der eingangs be- 
zeichneten Art erfindungsgemass dadurch gekennzeidraet, 
dass an einer vom Rand des oben offenen Backapparates 
ringsum nach oben sich erstreckenden, al$ Spritzsdiutz die- 
nenden Wand an deren unterem Rand innenseitig minde- 
stens eine Auffangrinne fur das in Dampfform aus dem Back- 
gut entweichende und an der Wand kondensierende Wasser 
angeordnet ist 

Vorzugsweise ist eine tangs des Umfangs umlaufende Auf- 
fangrinne vorgesehen, doch konnen auch mehrere, iiber Teil- 
strecken des Umfangs sich erstreckende Auffangrinnen vorge- 
sehen sein, was mit einer ein- oder mehrfach unterbrodienen 
Auffangrinne gleichbedeutend ist und dann in Frage kommt, 
worn auch die Wand ubcr einen Teil der War^djiohc sid^ .cr- . 
streckende Unterbrechungen, beispielsweise -zMm^^^ ' 
des Fritierkorbs, aufweist. . ^ ... - 
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Der Backapparat und die als Spritzschutz dienende Wand 
konnen einstuckig ausgebildet sein, so dass die Wand eine 
Verlangerung der Apparatewandung nach oben bildet Zweck- 
massig ist die Wand jedoch als ein vom Backapparat ISsbares ^ 
und auf dessen oberen Rand aufsetzbares Teil ausg^det 
Die Wand und die Ablaufrinne sind vorzugsweise einstfickig 
ausgebildet. Femer kann die vorzugsweise zyliiKlrisdie Wand 
in zweckmassiger weiterer Ausgestaltung in ihrer lichten Wfeite 
grosser bemessen sein als der Backapparat in seiner Aussen- 
abmessung, so dass die losbare Wand bei Nichtgebrauch um- 
gekehrt uber den Backapparat gestiilpt werden kann. Die vor- 
zugsweise aus Metall oder Kunststoff bestehende Wand kann 
aber auch nach oben konisch sich erweitemd ausg^ildet sein, 
wenn der Backapparat nadi oben konisdi sich verengend aus- ^ 
gebildet ist, wobei aufgrund entsprechender Abmesjsungen yon 
Backapparat und Wand diese auch bei Nich^ebrauich umge- 
kehrt fiber den Backapparat gestulpt werden kann. 

Ein Ausfuhrung3beispiel des Erfindungsgegenstandes ist 
nachfolgend anhand der Zeichnung naher beschrieben. Die cs 
Zeichnung zeigt schematisch und im Langisschnitt eine Fri- 
teuse mit aufgesetzter Spritzschutzwand. 

Die Friteuse 1 weist einen dof^ehvandigen Behalter 2 


auf, der im unteren Teil eine Heizvorrichtung 3 besitzt, um 
eine in dem Behalter enthaltene Menge Ol 4 zu erhitzen. 

Auf den Rand des nadi oben offenen Behalters 2 ist eine 
nach oben sidi erstreckende zytindrische Wand 5 aufgesetzt. 
' Diese Wand besitzt am unteren Rand eine Auffangrinne 6, 
die an die Wand angeformt ist, wobei an einen waagrechten 
.Rinnenboden 6a ein senkrechtes inneres Bord 6b der Rinne 
^atiscfiUesst Die Wand 5 und das inhere Bord 6b der Ablauf- 
rinne sind {iber den Rinnenboden 6a nach unten veriangert, 
*® so dass sie zusammen mit der Unterseite des Rinnenbodens 
eine weitere nutformige Rinne 7 zum AuCsetzen der Wand 
auf den oberen, in diese Rinne eingreifenden Rand des Be- 
halters 2 bilden, wobei dieser Rand zum passenden Eingrei- 
fen in diese Rinne im Querschnitt rechteckig ausgebildet ist. 

An der Wand 5 kondensiert das aus dem Backgut in 
Dami^orm entweidiende Wasser und lauft an der Wandin- 
nenseite nach unten, um sidi in der Au^grinne zu sammeln. 
An der Rirme kann ein nicht dargestellter Ablauf zur Ab- 
fuhrung des Wassers nach aussen vorgesehen sein. 
^ Die als Spritzschutz dienende Wand 5 ist zylindrisch und 
in ihrer lichten Weite so bemessen, dass sie bei Nichtge- 
brauch uragekehrt tiber die Friteuse gestiilpt werden kann. 

In weiterer, nicht naher dargestellter Ausgestaltung kann 
die Wand auch nadi oben konisch sich erweitemd ausgebildet 
^ sein, wenn der BehSIter der Friteuse nach oben konisch enger 
werdend ausgebildet ist, wobei die lichte Weite am oberen 
Rand der Wand grosser ist als die Aussenabmessung des 
Behalters im der Wandhdhe entsprechenden Abstand vom 
oberen Behalterrand, damit die 15sbare Wand bei Niditge- 
^ brauch umgekehrt uber die Friteuse gestulpt werden kann. 
Feroer k6nnen in weiterer Ausgestaltung auch zweck- 
massig Wand und Auffangrinne getrennte Telle sein, bei- 
spielsweise kann eine Wand ihrerseits in eine auf den oberen 
Rand des Backapparates aufgesetzte Auffangrinne hinein- 
" gestellt sein, was mcht weiter dargestellt ist, oder es kann eine 
Auffangrinne an die auf den Backapparat aufgeselzte Wand 
innenseitig angehangt sein. 


PATENTANSPRUCH 
Sdiutzvorrichtung an einem zur Aufriahme von erhitztem 
Fett bestimmten Backapparat, insbesondere Friteuse, da- 
durch gekennzeichnet, dass an einer vom Rand des oben 
offenen Backapparates ringsum nach oben sich erstreckenden, 
als Spritzsdiutz dienenden Wand an deren unterem Rand 
innenseitig mindestens eine Auffangrinne fur das in Dampf- 
form aus dem Backgut entweichende und an der Wand kon- 
densierende Wasser angeordnet ist 


UNTERANSPROCHE 

1. Sdiutzvorrichtung nach Patentanspruch, dadurch ge- 
kennzek^net, dass an der Wand eine ISngs des Umfangs um- 
ttofende Auffimgrinne vorgesehen ist. 

2. Sdiutzvorriditung nach Patentansprudi, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass an der Wand mehrere, fiber Teilstrecken 
des Umfangs sich erstredcende Auffangrinnen vorgesehen 
sind. 

3. Schutzvorrichtung nach Unteranspruch 1 oder 2, da- 
durch gekennzeidmet, dass die Wand und die Ablaufrinne 
einstiickig ausgebildet sind. 

4. Sdiutzvorriditung nach Patentansprudi, dadurch ge- 
kennzdchnet, dass die Wand und der Backapparat zur Auf- 
nahme des Fettes einstfickig verbunden sind. 

5. Schutzvorrichtung nach Patentansprudi, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass die Wand als ein vom Backaf^arat 16s- 
bares und auf dessen oberen Rand aufeetzbares Teil ausge- 
bildet ist 
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6. Schutzvorriditung nadi Unteranspnich 5, daduich ge- 
kennzeidinet, dass die Wand zylindriscfa und ihre lidite Weite 
grosser ist als der Backapparat in seiner Aussenabmessung, 
so dass die losbare Wand bei Nicbtgebrauch uragekehrt iiber 
den Backapparat gestiilpt werden kann. 

7. Schutzvorriditung nach Unteranspnich 5, dadurch ge- 
kennzeichnet, dass der Backapparat nach oben konisch sich 
verengend ausgebildet ist und die Wand nach oben konisch 
sidi erweitemd ausgebildet und ihre licfate Wdte am oberen 


Rand grdsser ist als die Aussenabmessung des Backapparates 
im der Wandhdhe entsprechenden Abstand vom oberen Rand 
des Backapparates, so dass die losbare Wand bei Nicbtge- 
brauch umgekehrt uber den Backapparat gestulpt werden 
s kann. 

8. Schutzvorrichtung nach Patentansprudi, dadurch ge- 
kennzek^net, dass die Wand aus Metal] oder Kunststoff be- 
steht 
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